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11 gruppo micologico alle prese con la 27esima edizione della mostra

Al casello degustazione a base di funghi

FOLLONICA - Lattivita del Gruppo micologi-
co follonichese (Gmf} quest'anno & stata, a dir
poco, frenetica, ma non per questo meno qua-
lificante: la stagione si & aperta con il primo
Convegno di storia- della micologia, che ha
viste partecipare alla significativa manifesta-
zione una ventina tra i pil famosi micologi
italiani. Dopodiché gli iscritti, che quest'anno
hanno superato le 100 unita, si seno 1mpegnati

a vario fitolo in corsi e lezioni ‘intra moenia’.

.-ed "extra moenia’, ottenendo un-lusinghiero
successo: dopo.la pausa estiva il:clou & stafo

- rappresentato dalle tre conferenze micologi-

che tenutevdal presidente e da.alcuni soci nel
mese di ottobre rispettivamente a Massa Marit-
tima, ‘a Roccatederighi e nella meravigliosa

cornice del Belagaio a Roccastrada con vistoso
afflusso di pubblico. Cerfamente, perd, la sin-
tesi dell'impegno di tutto I'anno & rappresenta-
ta dalla mostra micologica del funge autunna-

le, che & giunta alla sua 27esima edizione.

Leesposizione si terra nei giorni di sabato, do-
menica e lunedi nei locali dell'ex-casello idrau-
lico, in via Roma e nel retrostante giardino.
Due le imporianti novita di questa mostra: "1l
filo conduttore - dice Giuseppe Vella, il presi-

dente del Gruppo micologico - sara costituito, -
- oltre che dalla determinazione dei varitipi di .

funghi raccolti, soprattutto -dall'indicazione e
dall'insegnamento su come saper distinguere
la sospetta Clifocybe nebularis (ordinale gri-
gio) dal pericolosissimo Entoloma sinuatum:

accanto alle delucidazioni deglhi esperti, ¢i sa-
ranno pannelli esplicativi, messi a punto dal-
I'ispettorato micologico della Usl 9 di Grosse-
to, che mostreranno in percentuale ai visitatori
Yincidenza degli avvelenamenti e delle intossi-
cazioni a causa dei funghi predetti e di altri
carpofori; come ad esempio 1'Omphalotus cle-
arius [Fungo dell'olivo} scambiato pericolosa- -
mente con il Cantharellus cibarius {Giallarello
0 Galletto e}". Ma ci sara anche un'altra novita
gustosa: nel giardino retrostante 1'ex-casello ai
visitatori saranno offerti gratuitamente crostini
ed assaggini a base di funghi accompagnati da
prodotti locali, da parte degli amici del Quar-
tiere “Zona Nuova”. ,
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